Appelwoi als ,,Primor*: Sonne im Glas

Gastronomie - Hessische Wirtshauskelterer stellen in Frankfurt und Reichelsheim ihre Jung-Schoppchen vor

REICHELSHEIM. Was dem Os-
terreicher der ,Heurige® und
dem Franzosen der ,vin nou-
veau®, das sind fiir die Freunde
des hessischen Apfelweins die
~Primors. Ob Wein oder Apfel-
wein; In beiden Fallen handelt es
sich um alkoholische Produkte
aus dem aktuellen Jahrgang, de-
ren Garung noch nicht vollkom-
men beendet ist, und die daher
besonders  kohlensdurehaltig
und spritzig daherkommen.

Und ebenso wie die Winzer
des berithmten ,Beaujolais pri-
meur “ haben sich die ,Hessi-
schen Wirtshauskelterer einen
festen Termin gesetzt, an dem
sie ihre Jungweine erstmals aus-
schenken: Immer in der Woche
vor dem ersten Advent ladt diese
Gruppierung, die sich aus sieben
selbst kelternden Gastwirten
»von der Rhon bis in den Oden-
wald" zusammensetzt, zu einer
offentlichen Verkostung und
Kommentierung in die Frankfur-
ter Apfelweingaststitte . Zur
Buchscheer” ein.

Unlangst war es wieder so
weit, und bei dem Frankfurter
Termin stellten auch die beiden
Odenwdlder Wirtshauskelterer
Peter Merkel (Annelsbach) und
Armin Treusch (Reichelsheim)
ihre Erzeugnisse dem fachkun-
digen Publikum vor. .Es ist ein
vielversprechender Jahrgang"”,
lautete die einhellige Meinung
samtlicher Produzenten und
Test-Trinker. Dies trotz der Wet-
terkapriolen, welche die hessi-
schen Apfelbdume in diesem
Jahr verkraften mussten. Auf ein
mildes Frithjahr folgte ein ver-
regneter und kiihler Sommer,
der spdter durch einen goldenen
Herbst mit sonnigen und war-
men Tagen wieder ausgeglichen
wurde.

Den Aromen auf der Spur: Bei einem Treffen der ,Hessischen Wirtshauskelterer” in Frankfurt stellten auch zwei Odenwalder Gastronomen ihre
Erzeugnisse einem fachkundigen Publikum vor: Armin Treusch (Reichelsheim/Foto) und Peter Merkel (Annelsbach).

Konnte Treusch bei einer
Stichprobe am 10. September bei
seinem Boskoop-Most nur ent-
tduschende 42 Grad Oechsle er-
zielen, so brachte diese Sorte bei
der Kelterung vier Wochen spa-
ter satte 57 Grad aufs Refrakto-
meter. Das ergab bei dem nun-
mehr als ,,Primor” ausgeschenk-
ten Jung-Schoppchen einen Al-
koholgehalt von sieben Prozent.
Da hat es sich gelohnt, mit der
Ernte so lang wie moglich ge-
wartet zu haben.
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Generell gilt, dass die spate-
ren Apfelsorten auch die stabile-
ren Weine ergeben. Einen sor-
tenreinen Boskop muss man al-
lerdings magen, weift der Gast-
wirt. Denn der bleibe auch im
ausgereiften Zustand immer ein
wenig kantig und dickkdpfig.
Daher hatte Treusch vorsichts-
halber noch einen zweiten Pri-
mor ausgesucht, eine , Borsdor-
fer Renette” mit einem Alkohol-
gehalt von 6,7 Prozent. Einen
Apfelwein fir Einsteiger”

nennt er den, .geradlifg, ein-
fach und relativ mild".

Kollege Peter Merkel prasen-
tierte in Frankfurt sogar drei Pri-
meurs: einen Hausschoppen
von der Annelsbacher Obstwie-
se, einen sortenrein gekelterten
Apfelwein vom Geheimrat Dr.
Oldenburg ,,mit leichtem Nuss-
ton im Abgang” und einen ,Kai-
ser Wilhelm"” mit milder Sdure
und fruchtigen Aromen.

Zum ersten Advent wieder-
holte: Treusch die Vorstellung
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seiner beiden Jung-Weine in Rei-
chelsheim, lud Bekannte und
Odenwalder Geschaftsfreunde
zum Verkosten ein und beant-
wortete viele Fragen. Als Pri-
meur angeboten werden kann
der junge Apfelwein bis etwa Ja-
nuar/Februar, erklirte er. Da-
nach wandelt sich der Charakter
des Stoffchens, es verliert seinen
jugendlich-fruchtigen Charme
und wird in die ,normal ausge-
reiften” Apfelweine eingestuft,
wie sie fast jeder kennt. sun



