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Schwanen

Im qenieBerihiitaurant .Treuschs Schwanen” begriiBen wir Sie und lhre Gaste zu einem
kulinqriscl“lé;l Spaziergang der Jahreszeit. Erfreuen Sie sich im eleganten und modernen

Ambiente an unseren exquisiten Meniis und verwshnen Sie Geist und Gaumen. Seien Sie
genusssiichtigund entschwinden Sie dem Alltag fiir ein paar anregende Stunden.

4 R estaurant komplett 50 Personen
Gartenzimmer 24 Personen
WVeinLounge 20 Personen

Tischgestaltung Die Tische sind mit weiBen Tischdecken und weien Stoffservietten

eingedeckt, sowie K erzen und kleinere Blumenarrangements. GroBere
Blumenarrangements oder Gestecke sind gegen Bezahlung maglich.
Gerne konnen Sie diese selbst mitbringen.
Meniikarten sind selbstverstandLlich.

Meniiarrangements  Zu den Meniis empfehlen wir die entsprechenden \Veine bzw.
empfehlen Veine zu den jeweiligen Géangen. Gerne machen wir auch
Vorschlage fur Vegetarier oder bei Allergien und Unvertraglichkeiten.
Zur Vorspeise servieren wir eine Auswahl verschiedener Brotsorten
mit Butter und angemachtem Schmand oder Ganseschmalz.
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Schwanen

Treuschs Odenwald
* Amuse bouche,~unser kleiner GruB aus der Kiiche
* Geréducherte Gansebrust mit Apfel-LauchSalat und PreiselbeerSenf
% Kartoﬁe[—Me;_errettich R.ahmsuppe mit geraucherter Forelle
* KaLbsr[JckenMedail_Lans mit K rauter- asel ruste, auf RotweinJus

oder

* Schnitzel vom Odenwalder \Vildschwein in Kiirbiskernkruste mit PilzAllerlei in K rauterrahmsoBe
Gemiise der Jahreszeit und K artoffelbirnchen
* Odenwalder Lebkuchen-Apfel Auflauf mit ZimtSchaumsoBe und Uardthof-Cis

Menii komplett 5700 €
Menii ohne Suppe 4900 €
Treuschs Klassiker

* Amuse bouche - unser kleiner GruB aus der Kiiche

* Treuschs Kartoffel Sushi mit gebeizter Lachsforelle und Forellenkaviar-Vinaigrette
* dreierlei Kartoffeln als Suppe mit ValnussK rapfen

* Odenwalder Lammkeule auf \Viesenheu im Ofen gebraten, ThymianJus

* zerrupfte Apfellliichle mit ApfelweinSchaumsoBe und Kirbiskern-K artoffel Cis

Menii komplett 5950 €

Treuschs Adventsmenii
* Amuse bouche - unser kleiner GruB aus der Kiiche
* Odenwalder Vitello mit Uolunderl apern und K rauter5alat
- Aufschnitt vom rosa gebratenen K albsriicken mit RaucherforellenboBe und TomatenVinaigrette
* Bachsaibling aus dem Apfelwein-GemiiseSud, mit GraupenRisotto
* Brust von der Odenwalder Bauernente auf Apfel-PreiselbeerHoBe
* Hchokoladen-OrangenMousse und LebkuchenEisparfait mit OrangenSolke

Menii komplett 6200 €

Odenwilder Adventsmeni

* Amuse bouche - unser kleiner GruB aus der Kiiche

* Bunter Feldsalat mit Odenwalder \Vildschinken, gerosteten Nissen und Broti riistchen
* iirbissuppe mit gerdsteten Kiirbiskernen und Kernal

* geschmorte Rinderbacke in RotweinSoBe, mit \\/urzeLgemL'lse und Kartoffel Rosetten

* Odenwalder ApfelTiramisu mit ApfelweinSchaum

Menii komplett 4950 €
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Schwanen

Treuschs FischgenuB
* Amuse bouche,~unser kleiner GruB aus der Kiiche
* Ceviche von Odenwilder achsforelle mit aromatisierter Buttermilch und Forellenkaviar
* Rahmsuppe van Odenwalder Bachkrebsen mit SpinatRavioli
* gebratener Finkenbacher Forellenbarsch auf Apfel-L_auchRagout in Apfelwein-5enf5oBe
* Heeteufelmedaillon mit Pinienkerniruste auf MeeresfriichteRisotto und zweierlei PaprikadoBe
* MangoSorbet in der schmelzenden Schokoladen ugel, mit marinierten Friichten
und Orangen-IngwerSabayon

Menii komplett /700 € Menii ohne Forellenbarsch 62,00 €
Menii ohne Suppe und Forellenbarsch 54,00 €

Treuschs Odenwailder q 4nsemarsch 10. November - 2. Dezember, ab 6 Personen

* Amuse bouche - unser kleiner GruB aus der Kiiche
* gerducherte Gansebrust und GansekleinTerrine mit Kiirbis-PreiselbeerChutney und Feldsalat
* Boouillon von der Gans mit HerbstGemiise und Grinkern
* Odenwalder PauernGans mit Apfel und Esskastanien, auf BeifuB-RotweinSoBe
mit Apfel-Rotkraut und geschmelzten KartoffelklsBchen
* Lebkuchen-Clisparfait mit GewiirzBirnen und Orangen-ZimtSabayon

Menii komplett 6150 €

Treuschs Exklusiv

* Amuse bouche - unser kleiner GruB aus der Kiiche
* Variation von Odenwalder Forellen mit mariniertem Fenchel und Forellenkaviar
Tatar von gebeizter Lachsforelle, geraucherte Forelle, Odenwalder K artoffel Sushi, marinierte Bratforelle, Krapfen
* hausgemachte HummerBisque mit LlummerRavioli und Fenchel
* Loup de mer mit JakobsmuschelSchuppen, auf ZucchiniSpaghetti und Hafran-Pernod5oBe
* Sorbet von KalamansiOrange mit Rieslingsekt
* Riicken vom Odenwalder Reh im PumpernickelMantel auf Trompetenpilz-Thymiandus
* K aseteller mit Valnuss Tapenade und TomatenMarmelade
* Variation von Schokolade und exotischen Frichten

Menii komplett 9200 €
Menii ohne HummerBisque und Kase 7200 €

Treuschs WeinTasting

Das VeinTasting findet in unserer \VeinlL_ounge statt. Cs kénnen 12 bis maximal 20 Personen daran
teilnehmen. Die Spitzen\Veine werden von SchwanenTapas aus Treuschs Jahreszeitenkiiche begleitet.
Das Thema der \Veine und der SchwanenTapas ksnnen wir mit lhnen gerne besprechen. Die Moderation
des Abends wird von Armin Treusch persénlich durchgefuhrt. Er erlautert die Weine nach ihrer Uerkunft,
der Rebsorten und Ausbaumethoden. Dabei werden auch die \Vinzer und \Veingitter vorgestellt. In Bezug
auf die dazu servierten SchwanenTapas begriindet er die Auswahl der \Veine, die mit ihrem Aroma und
ihrer Stilistik die Larmonie zwischen \Vein und Speisen zum kulinarischen Erlebnis werden Lassen.

10 Weine und & SchwanenT apas 8400 Im Preis enthalten ist Mineralwasser und K affee.
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