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Schwanen

“Treuschs TriffelFestival

£ 29. Oktober bis 10. November 202

Triffel sind ein Pilz-Genuss der besonderen Art - késtlich und kostbar
zugleich. \Vahrscheinlich waren sie schon den Menschen der Urzeit bekannt.
Grobere Bedeutung erzielten die Triffel in der Antike, sie waren von Griechen und Rémern hoch
geschatzt. In der Renaissance wurden sie sehr popular, was bis heute angehalten hat. Triffel sind
die teuersten Speisepilze, die damit eine hohe Exklusivitat genieBen. Vir verar-beiten als weiBe
Truffel . Tuber magnatum pico” aus dem Piemont und als schwarze Triffel . Tuber melanosporum”
aus dem Perigord. LLassen Sie sich von den kédstlichen Aromen verfithren.

érpaceio vom Kalbslendchen mit weiBem Truffel, TriffelMayonnaise und \Vachtel Ei N
GanseleberTerrine mit PerigordTriffel und Treuschs EisApfelwein
Pot au feu vom Odenwalder Reh mit PerigordTriffel unter der Blatterteigaube
SellerieRahmsuppe mit OchsenschwanzRavioli und weiBem Trioffel
gebratenes KalbsPries mit Pilzen auf Kochkas Risotto mit weiBem Truffel
Leber und Magen von der BauernEnte mit PerigordTriiffel in SherrylRahm

Odenwalder Rinderl_ende mit PerigordTriffel und Rotweindus
RehRiicken mit Kartoffel-Triffel ruste und Schmorfleisch vom Reh auf Portwein-Triffel Jus
\\\\/achtel.brﬂstchen im Wirsingblatt, auf UaselnussPolenta mit weiBem Triffel und ThymianJusj

Anderungen vorbehalten

Sie konnen die Gerichte einzeln wahlen oder sich daraus ein TriffelMeni
zusammenstellen. Fir eine bessere Planung bitten wir um Reservierung!

Treuschs Scliwanen

N S sind fir Sie da
1285 Reicholchoir L : S 1120 Uhr b ! Uhr & ab 18 Uhr cesffnet
!I.-.. , R ' (/1'0”‘“/1 = I v 8 Doainessias Rihetao



