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Genusswelten

S
Schwanen o

* Fein, modern & edel - mit Odenwiélder Flair
* Saftige Steaks von naturgereiftem Odenwilder Fleisch

* Leckere Gerichte von frischem Fisch & feine Meniis
* MittagsMahl * OdenwaldMenii * Treuschs GeniefMahl — weltweit

Wir sind fiir Sie da: 11.30 Uhr bis 14 Uhr & ab 18 Uhr geoffnet
Mittwoch & Donnerstag Ruhetage
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Johfianns-Stube

* von Himmel un’ Erd’ bis Kartoffelbratwurst
* von Handkés’ bis Sonntagsbraten
* von hausgemachtem Apfelwein bis Odenwalder Bier

Wir sind fiir Sie da: 11.30 Uhr bis 14 Uhr & ab 18 Uhr gedffnet
Mittwoch & Donnerstag Ruhetage
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* nur alte Streuobst-Sorten aus dem Odenwald

* seit 1996 iiber 25 Sorten aus eigener Herstellung lESI;%
[OFR

* Spezialitat ‘Reichelsheimer Weinapfel

Rathausplatz 2 - Parkplatz in der Konrad-Adenauer-Allee

64385 Reichelsheim - Tel. 0 61 64 - 22 26

Aktuelle Informationen unter www.treuschs-schwanen.com
Per Email erreichen Sie uns unter info@treuschs-schwanen.com
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: Schiwanen
Treuschs TriffelGenuss Vorspeisen -

Triffel sind ein PiL der besond Ark - Lastlich und kosth Lich Carpaccio vom K albslendchen mit weiBem Triffel,
ruitél sina ein IZ—qenuss ér pesonaereén 't - KoSTLICcn un ostbar zugLéicn. SN Tr‘u-H:eLMayannaise und \\/ach-teLEi

\Vahrscheinlich waren sie schon den Menschen der Urzeit bekannt. GroBere
Bedeutung erzielten die Triffel in der Antike, sie waren von Griechen und R.émern
hochgeschatzt. In der Renaissance wurden sie sehr popular, was bis heute
angehalten hat Triffel sind die teuersten Speisepilze, die damit eine hohe
Exklusivitat genieBen. Natirlich verlockt diese zu Falschungen. \Vir verarbeiten
als weie Triffel ., Tuber magnatum pico” aus dem Piemont und als schwarze
Truffel . Tuber melanosporum” aus dem Perigord und , Tuber uncinatum” aus |talien.

Lassen Sie sich von den wundervollen Aromen verfihren.

Linsere \VeinE mpfehlungen

2014 Riesling Spatlese trocken Alte Reben Lleppenheimer Maiberg FL. 22,00

19,00 // weibe Triffel je g + 580

q anseleber Terrine mit PerigordTriffel und Treuschs EisApfelwein
mit schwarzen Valnussen und Kirbis-ApfelChutney 2200

Pot au feu vom Odenwalder Reh mit Perigord Triffel

unter der Blatterteigllaube 18,00

SellerieRahmsuppe mit OchsenschwanzRavioli und weiBem Triffel

8,00 // weibe Triffel je g + 580

WVeingut Freiberger. eppenheim OIL 620 gebratenes KalbsPries mit Pilzen auf Kochkas Risotto
2019 LAltro Chardonnay Langhe FL 4100 mit Momarter ZiegenK ase und weiBem Triffel
Pio Cesare, Alba, Piemont olL /50 18,00 // weiBe Triffel je g + 580
201|_98 Iize;guim 4. San Cimignano, Toskana Ol:lLLAggg L_eber und Magen von der BauernEnte mit schwarzem Triffel
' ' ' ' in SherryRahm, mit WurzelGemiise 24,00
2020 Chardonnay Cétes de Gascogne FL. 300 o
Chateau Tariquet, Saint Mnd, Gascogne olL élo e
Uauptgericht
2016 Merlot Umstadter Stachelberg FL 2600 Odenwilder Rinderl_ende mit schwarzem Triffel in Rotweindus
Vinum Autmundis, GroB-Umstadt oIL 700 mit HerbstGemuise und \ValnuBK rapfen
2019 Ueppenheimer Sankt Laurent FL. 2200 2900
WVeingut Freiberger. Ueppenheim olL 620
2018 Dolcetto di Dogliani San Luig FL 2700 R ehRiicken mit Kartoffel-Truffel ruste und Schmorfleisch vom R.eh
Azienda Agricola Pecchening, Dogliani, Piemont OIL 720 auf Portwein-TriiffelJus, mit Lleétl"bstqeml]se und Servierttennadel
2017 Barolo Serralunga dAlba FL. 5900 =%
Azienda Agricola Vigna Ronda di Massoling, Serralunga dAlba 01 L 1070 Wachtelbriistchen im \\/irsingbLaH:, auf UaselnussPolenta
2016 L "Cxception FL 4500 mit weiBem Triffel, dazu ThymianJus und Llerbstq emise
Chateau Moyau, La Clape, Languedoc 0.1L 890 20,00 // weiBe Triffel je g + 580



