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* Fein, modern & edel - mit Odenwiélder Flair

* Saftige Steaks von naturgereiftem Odenwalder Fleisch

* Leckere Gerichte von frischem Fisch & feine Meniis

* MittagsMahl * OdenwaldMenti * Treuschs GeniefMahl — weltweit

Wir sind fiir Sie da: 11.30 Uhr bis 14 Uhr & ab 18 Uhr gedffnet
Mittwoch & Donnerstag Ruhetage

)

Jehanns-Stube

* von Himmel un’ Erd" bis Kartoffelbratwurst
* von Handkas' bis Sonntagsbraten
* von hausgemachtem Apfelwein bis Odenwalder Bier

Wir sind fiir Sie da: 11.30 Uhr bis 14 Uhr & ab 18 Uhr gedffnet
Mittwoch & Donnerstag Ruhetage

as |ruffelFestival

s / 2022 .
G%u;‘(’ﬁ 2I. Oktober bis 8. November 2022

nachvollziehbar - nachkochbar - glinzen Sie wenn Gaste kommen

- iiber 500 Kochkurse in iiber 20 Jahren i
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* nur alte Streuobst-Sorten aus dem Odenwald
* Spezialitat ‘Reichelsheimer Weinapfel’

" seit 1996 iiber 25 Sorten aus eigener Herstellung 8

pfandbox

Rathausplatz 2 - Parkplatz in der Konrad-Adenauer-Allee E :E
64385 Reichelsheim - Tel. 0 61 64 - 22 26 >
Aktuelle Informationen unter www.treuschs-schwanen.com
Per Email erreichen Sie uns unter info@treuschs-schwanen.com




Treuschs TriffelGenuss

Triffel sind ein Pilz-Genuss der besonderen Art - késtlich und kostbar zugleich.
\Vahrscheinlich waren sie schon den Menschen der Urzeit bekannt. GroBere
Bedeutung erzielten die Triffel in der Antike, sie waren von Griechen und R.émern
hochgeschatzt. In der Renaissance wurden sie sehr popular, was bis heute
angehalten hat Triffel sind die teuersten Speisepilze, die damit eine hohe
Exklusivitat genieBen. Natirlich verlockt diese zu Falschungen. \Vir verarbeiten
als weie Triffel ., Tuber magnatum pico” aus dem Piemont und als schwarze
Truffel . Tuber melanosporum” aus dem Perigord und , Tuber uncinatum” aus |talien.

Lassen Sie sich von den wundervollen Aromen verfihren.

Linsere \VeinE mpfehlungen

2019 Auerbacher Grauburgunder trocken
Weingut 5chloB SHchonberg, Pensheim

202| Gavi del Commune di Gavi
Tenuta Olim BPauda, Gavi, Piemont

2020 Terre di Tuffi
Teruzzi & Puthod, San Gimignano, Toskana

2020 Petit Chablis Pas si Petit
_a Chablisienne, Chablis, [Frankreich

2018 Frohburgunder trocken RoBdorfer RoBberg
WVeingut Cdling, RoBdorf

2015 Cuvée Robdert Vollmsller trocken
5chloBWeingut Uohenbeilstein, Peilstein, Wirttemberg

2018 Dolcetto di Dogliani San Luigi
Acienda Agricola Pecchenino, Dogliani, Piemont

2016 Teroldego
Elisabetta Foradori, Mezzolombardo, Trentino, Italien

2018 Uautes Cotes de Nuits Le Prieuré

Vignerons des Monts de Bourgogne, Beaune, Frankreich
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oy Scliwanen
Vorspeisen
Carpaccio vom K albslendchen mit weiBem Triffel,

b und getriffeltem Ei und ZiegenGouda
F 2300 // weibe Triffel je g + 620

G anseleberPraline mit PerigordTriiffel, Backpflaume und Uaselnuss

dazu ein Dreierlei vom Uokaidokiirbis 22,00
Suppen
Pot au feu vom Odenwalder Oxenschwanz und PerigordTriffel
mit Nocken vom Oxenschwanz 15,00

K artoffel R ahmsuppe mit SteinpilzRavioli und weiBem Triffel
10.00 // weiBe Triffel je g + 6,20

Zwischengang
gebratenes Pries vom Kalb mit Pilzen, Crbsen

und K ochkas Risotto an SherryR ahmsoBe
2100 // weibe Triffel je g + 6,20

K artoffel-Auflauf mit PerigordTriffel verfeinert
und Ragout vom Oxenschwanz 18.00

Uauptgericht
Odenwalder Rinderl_ende mit Triffel ruste in RotweinJus

mit Llerbstqemusee und ThymianPolenta
2900

RehRiicken im KartoffelMantel auf Portwein-TriffelJus,

mit HerbstGemiise und Triffelrapfen
4300

Gebratener Steinbutt mit Sibkartoffeln und Dérrfleisch

auf jungem Lauch und Champagner5oBe
2700 // weibe Triffel je g + 6,20



