Aperitif-E.mpfehlung

Rieslingdekt extra trocken 2019* 820
Heppenheimer SchloBberg: Weingut Freiberger
Prickelnder Reichelsheimer* 5320

Treuschs ApfelSecco vom Reichel sheimer WVeinapfel

Champagne Uaton & Fils Grande Reserve Brut
Glas 1250

Odenwalder ZwetschgenSprizz  Glas 850

Griesel & Compagnie

Grand Cuvée Dosage zero 2016 6800
Apfel Cuvée 2015 2400
Apfel brut 2018 2900

Treuschs ApfelGerry Uolunderbliite* 490
Treuschs ApfelGerry Blutenwiese* 490
Treuschs ApfelGerry Graue Uerbstrenette*s,20

Treuschs ApfelGerry Bohnapfel* 520
Treuschs ApfelGerry \Veinapfel* 590
Treuschs ApfelPommeau X0 2000 790
Treuschs ApfelPalsamico Aperitivo 550
Treuschs BeerenPort X0 690
Treuschs ApfelBalsamico Aperitivo 550
Treuschs Apfel-Anis 590

- der Odenwailder "Pernod’, mit Apfelsaft oder Ciswasser

Treuschs Aperi’ciﬂ:_ssig Rheinischer Bohnapfel ABO
Treuschs Aperi’ciﬂ:_ssig Birne Ksstliche von Charneux

Sherry Fino dry* José de la Cuesta 550
Amontillade medium dry* de la Cuesta 550

Wer= Mut® 590
Wermut aus Umstadter Wein von Vinum Autmundis, Destillat
der Pachgau-Destille und Kubebenpfeffer von Ingo Holland

Vinaut - der Portwein aus Umstadt 690
Maury Qrenat 2015, Parcé Freres, Roussillon /50

Alkoholfreie Aperitifs

PriSecco Mirabellengold 6.20
Mirabelle, Zitronenverbene  Jorg Geiger. Schwabische Alb
\Vildweibchen-Cocktail 450

SanBitter - der alkoholfreie Campari® 4,00

* = Weine und Gerichte, die mit WVein oder Apfelwein
zubereitet sind, enthalten Sulfite

| = Farbstoff

Die kulinarische Einstimmung - der Start in den Genuss
mit einem GruB aus der Kiiche, derlei Brot, 490
rotem Linsenmus, Huttenthaler Butter und KrauterSchmand

Vorspeisen und Suppen

Creme von weiBen Bohnenkernen mit Roquefort,
Odenwailder Landei und Haselnussvinaigrette 1550

Bunter Vinterdalat sowie gerssteten Kernen 890
mit hausgemachtem KirschEssig und Walnussdl aus Reigels

Ceviche von der Odenwalder Lachsforelle 1750
mit Buttermilchmarinade, Forellenkaviar und Jungblattersalat

gebackenes vom Odenwalder \Vild mit Schwarzwurzeln
und Quitte sowie gerdstetem Pumpernickel, 16.00

K rustentierrahmsuppe mit Fenchel
und gebackenem Uummertaler 1050

Brihe vom Kaninchen 1050

mit feinem Gemiise und Kaninchenriicken

Uauptgerichte

Gebratene Zandertranche auf Rahmkohlrabi 22,00
mit Graupenrisotto und Safransofe als Vorspeise [7.00

Loup de Mer gebraten auf mediterranem Gemiise 2500

mit gebackenem Risotto und PaprikasoBe — als Vorspeise 1900

Steak von Kalbsriicken in Aromaten gebraten 2300
mit RahmsoBe von griinem Pfeffer, Bratkartoffel und VitalSalat

geschmorte Schweinsbackcehen in Senfsobe
mit Wurzelgemiise und Kartoffel-Selleriepiree 2450

WVildschweinkeulenschnitzel im Kirbiskernmantel mit
Preiselbeerjus auf Lauch-Shitake mit ValnusskK rapfen 2900

Desserts

unsere KaseAuswahl aus dem Odenwald und Europa
mit Treuschs \Valnuss Tapenade 12,00

Treuschs DessertVariation mit exotischen Frichten 16,00

Kaffeepannaco’cta mit Zwetschge und Nusscrunch 890

Bitte sprechen Sie uns bei Allergien oder Linvertraglichkeiten an.
\Vir werden Sie kompetent beraten



Treuschs OdenwaldMeni

Odenwélder Genuss vom Feinsten

Amuse bouche - unser GruB aus der Kiiche

Carpaccio von Lachsforelle und Forelle

mit Fenchelsalat und Forellenkaviar
2020 roter Riesling abinett trocken
\Veingut Freiberger, Leppenheim

P >

Hittentaler Saibling mit Apfel-Meerrettichkruste

auf Schwarzwurzeln mit RieslingsektsoBe

202| Grauer Burgunder Spatlese trocken
Veingut Freiberger, Leppenheim

Tranchen von der Georgenhduser Cntenbrust
auf Rosenkohl mit Dornfelderjus und Nusskrapfen

2020 Spatburgunder vom Granit trocken
Weingut Schloss Schonberg

- - -

—

Odenwilder Kse mit unserem FruchtGelee

2013 Dornfelder trocken* Umstadter Herrnberg
Vinum Autmundis, GroB-Umstadt

—

Gebackene Hittenthaler QuarkklsBchen

mit Gewiirzbirnen und \VeinschaumsoBe

2018 Ueppenheimer Stemmler Riesling Auslese
Veingut Freiberger, Leppenheim

Hausgemachtes Feingeback

Menii komplett

8500 €
WeinPegleitung 3800 €

ApfelweinBegleitung 2500 €

Treuschs vegetarisches Meni

Amuse bouche - unser GruB aus der Kiiche

Creme von weien Bohnenkernen mit Roquefort,
Odenwalder Landei und Haselnussvinaigrette

Sellerierahmsuppe mit Sonnenblumenkernkrapfen

Kartoffel-Spinatravioli mit .Rodensteiner Kase"
auf buntem Uerbstgemiise und SchnittlauchsoBe

Dreierlei Sorbets mit buntem FrichtePotpourri
Meni komplett 5100 €

Gerne bieten wir lhnen eine alkoholfreie Getrankebegleitung
oder mit unseren Apfelwein oder mit Odenwalder Bieren an.

Treuschs GenieBMahl

Amuse bouche - unser GruB aus der Kiiche

Variation vom Kalbsfliet und Pries
mit Walnussen und Uokkaidokiirbis

2020 Ueppenheimer Rosa Chardonnay @ba trocken*
BergstaBer Vinzer eq. Heppenheim

< — >

Pot au Feu von Edelfischen

mit Hummertaschen im K rustentiersud

2020 Terre di Tuffi*
Teruzzi & Puthod, San Gimignano, Toskana

< N - - >

Rinderfilet unter der Triffelkruste
auf WVirsing mit gebratenen Kartoffelplatzchen
und Triffeljus

2013 Sankt Georg Spatburgunder, Sankt Laurent
Weingut Juris - Gols

< - Y

K aseQuartett mit Tapenade von Schwarzen Niissen

2013 Dornfelder trocken* Umstadter Herrnberg
Vinum Autmundis, GroB-Limstadt

< - — >

Schokoladenterrine Schwarz-weiB
auf Chiliananas und Mandel-Krokanteis

2018 Spatburgunder WeiBherbst Auslese
Weingut Freiberger, Heppenheim

Uausgemachtes Feingeback

Meni komplett 105,00 €
dazu Veinbegleitung 52,00 €
Menii shne Zwischengang und Kase 89,00 €
dazu Veinbegleitung 2800 €



