
 
 

Amuse bouche – unser Gruß aus der Küche 
 

Marinierte Hüttenthaler Bachforelle und Tatar  
auf Fenchel-Gartenkräutersalat und Apfel-Senfeis 

 

2021 Heppenheimer Rosa Chardonnay Qba trocken* 
Bergstäßer Winzer e.G., Heppenheim 

 

 
 

Kartoffeltaschen von der Lachsforelle  
auf jungem Lauch und Würzsoße 

 

 
 

Rinderfilet mit Rotwein-Thymiansoße 
auf Petersilienwurzeln und Kartoffel-Bärlauchwaffel 

 

2020 Spätburgunder vom Granit trocken 
Weingut Schloss Schönberg 

 

 
 

Käseauswahl mit Tapenade von Schwarzen Nüssen 
 

2019 Spätburgunder trocken* Heppenheimer Schlossberg 
Bergsträßer Winzer eG, Heppenheim 

 

 
 

Kleine Dessertvariation vom Rhabarber 
- RhabarbertiramiSu, Rhabarber-Apfelkompott, 

Rhabarbersorbet 
 

2018 Heppenheimer Stemmler Ruländer Auslese 
Weingut Freiberger, Heppenheim 

 

Hausgemachtes Feingebäck 
 

Menü komplett 74,00 € 
WeinBegleitung 34,00 € ApfelweinBegleitung 20,00 € 
Menü ohne Zwischengang und Käse 49,00 € 
WeinBegleitung 26,00 € ApfelweinBegleitung 15,00 € 
 

 

Amuse bouche – unser Gruß aus der Küche 
 

Creme von weißen Bohnenkernen mit Roquefort, 
Odenwälder Landei und Haselnussvinaigrette 

 

Kräuterrahmsuppe mit Sonnenblumenkernkrapfen 
 

Kartoffelauflauf mit „Rodensteiner Käse“  
auf buntem Frühlingsgemüse und Schnittlauchrahmsoße 

 

Dreierlei Sorbets mit buntem FrüchtePotpourri 
 
 

Menü komplett     52,00 € 
 
 

Gerne bieten wir Ihnen eine alkoholfreie Getränkebegleitung 
oder mit unseren Apfelwein sowie mit Odenwälder Bieren an.

 
 

Amuse bouche – unser Gruß aus der Küche 
 

Tatar von Yellowfin Thunfisch  
mit Ingwer, Sesam, roter Zwiebel und Artischocken 

 

2016 Großheppacher Steingrüble, Roter Riesling trocken 
Weingut Bernhard, Ellwangen 

 
 

 
 
 

Zweierlei von der Jakobsmuschel 
mit jungem Lauch und Kerbel 

 
 

2021 Gavi del Commune di Gavi* 

Tenuta Olim Bauda, Cortese 
 
 

 
 
 

Buttermilchsorbet mit Rieslingsekt 
 
 

 
 
 

Seezungenröllchen mit Safran und Gamba 
auf glaciertem Mönschsbart mit Risolettkartoffeln 

 
2016 Mantel Blanco Verdejo Fermentado en Barrica 

Avarez y Diez, Nava Del Rey 
 

 

Käseauswahl mit Tapenade von Schwarzen Nüssen 
 

2019 Spätburgunder trocken* Heppenheimer Schlossberg 
Bergsträßer Winzer eG, Heppenheim 

 
 

 
 
 

Treusch´s Dessertvariation 
 

2018 Heppenheimer Stemmler Spätburgunder Weißherbst Auslese 
Weingut Freiberger, Heppenheim 

 
 

Hausgemachtes Feingebäck 
 
 
 

Menü komplett    97,50 € 
dazu Weinbegleitung  54,00 € 

 
Menü ohne Zwischengang und Käse 75,50 € 

dazu Weinbegleitung   34,00 € 
 
 

 
 


