Feine Fische, Meeresfriichte und junge Kriuter

Unser Kulinarisches Angebot fir den Frihlingsanfang
vom 08.032023 bis 26.03202>

\/orsgeisen

Yellow Fin Thunfisch im Sesammantel auf blauem Reis mit Feige
und Pulpeo mit gerdsteten Mandeln, Schalstten und Petersilie

Geriaucherter Stor mit Uonig-Pfeffermarinade auf Chicoree,
K nusperbrot und, Radieschen

/wischengange

gebratene Jakobsmuschel und Hummerravioli
mit Erbsen an Tymian-K rustentiersud

Lachsforellen-5auerampfer-5oufflé auf Kartoffelrisotto

Uauptgerichte

Rsllchen von Seezunge und gebratene Gamba
mit Ofenfenchel und SafransoBe

Odenwalder Saibling mit Brennnesselgraupen
auf Kohlrabi und Walnuss

Saute von Edelfischen mit PaprikasoBe, dueller, jungem Lauch
und ,schwarzen Steinen”

\Vir bitten um Reservierung

Anderungen behalten wir uns vor

Unser nichstes Spezialitatenangebot findet vom 14062024 bis 2.07.2024 statt
zum Thema .Odenwilder Lamm und junge Ziege®

Wir sind fiir Sie da:
12.00 - 15.00 Uhr und ab 18.00 Uhr

Kiichenzeit:
12.00 - 13.30 Uhr und ab 18.00 Uhr

Mittwoch & Donnerstag Ruhetage

Treusch’s Schwanen
Rathausplatz 2
64385 Reichelsheim
Tel. 06164/ 2226



