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Wir machen mit!



“reuschs Traditions-K iiche

aus dem Odenwald-Gasthaus ,Johanns-5Stube”

und dem . [reuschs Schwanen”

In unseren Restaurants stehen seit iiber 20 Jahren saisonale Frische und natiirliche
Produkte im kulinarischen Miteinander von Odenwald und \Veltweit mit raffinierter und
kreativer Zubereitung im Mittelpunkt.

aus dem Pesten vom Odenwald und \Veltweit
- bodenstandig, herzhaft und frisch

- traditionell und modern
-kreativ, handgemacht und authentisch

GenieBen Sie eine moderne genussvolle Kiiche und ausgesuchte Veine in Lockerer und
angenehmer Atmosphére mit Genuss fur Geist und Gaumen und herzlicher Gastlichkeit.

\Vir freuen uns, Sie unter dem Zeichen ,Odenwald-Gasthaus” begriiBen zu

konnen. Unter diesem Begriff bekennen wir uns mit weiteren \\\\ f/&
familiengefuhrten Gasthausern im Odenwald zu einer kulinarisch-gastlichen HFS;F\\I/Ah (/:::RTE
Partnerschaft. Unter dem Motto .5agenhaft.) Natiirlich aus der Region” '?/\/\Q‘
mdchten wir lhnen Produkte aus unserem Odenwald schmackhaft und /l \\

ansprechend servieren. Alle wesentlichen Zutaten fiir die Speisen und die
Getréanke stammen nachweislich aus der nahen Umgebung. Das garantiert
Frische, urspriinglichen Geschmack und die Sicherheit iiber die Produkte,

die SHie mit Recht erwarten. Voher

unsere regionalen Lebensmittel stammen finden Sie einige
Seiten weiter auf unserer Lieferantenliste.

Gerne informieren wir Sie iber in den Lebensmitteln enthaltene

Allergene. Diese sind keine Zusatzstoffe, sie sind von Natur aus
Bestandteil und ksnnen bei manchen Menschen Allergien und
Unvertraglichkeiten auslssen.

Da wir alle Speisen selbst zubereiten, kénnen wir in

diesen [allen immer gute Alternativen anbieten.

Bitte sprechen Sie uns bei Unvertraglichkeiten und Allergien an.

lhre Familie Treusch und Team



Unsere Aperitit-Auswahl

Rieslingbekt extra trocken 2022* 890
Ueppenheimer SchloBberg: Veingut Freiberger

Prickelnder Reichelsheimer*
Treuschs ApfelSecco vom Reichelsheimer \Veinapfel
Glas 6,40 / Flasche 27.00€

Champagne Haton & Fils Grande Reserve Brut Glas 1250
Aperol Spritz Glas 680
Apfel-HolunderblitenSecco, Limone, Minze  Glas 690

Griesel & Compagnie 075 L
Grand Cuvée Dosage zero 2016 68,00

Apfel Cuvée 2015 2400
Apfel brut 2018 29,00

Treuschs ApfelGerry Blitenwiese* 560
ApfelGerry mit Holunderbliite 5,60*

Treuschs ApfelGerry Graue Herbstrenette* 2012 590
trockener mild-fruchtiger ApfelSherry

Treuschs ApfelGerry Bohnapfel*2014590
trocken, fruchtig, elegante Apfelfrucht

Treuschs Apfel-Anis 590
- der Odenwalder “Pernod’, mit Apfelsaft oder Eiswasser

Treuschs AperitifCssig Rheinischer Bohnapfel 450
Treuschs AperitifE ssig Birne Ksstliche von Charneux

Wer= Mut® 590
\Wermut aus Umstadter Wein von Vinum Autmundis, Destillat
der Pachgau-Destille und Kubebenpfeffer von Ingo Uolland
Vinaut - der Portwein aus Umstadt 690
Maury Grenat 2015, Parcé Fréres, Roussillon 750

Alkoheolfreie Aperitifs

Pribecco Rose 790
Boskoop Apfel, Rose, Minze  Jorg Geiger, Schwibische Alb
\Vildweibchen-Cocktail 450

SanBitter' - der alkoholfreie .Campari"4,00

* = Weine und Gerichte, die mit Wein oder Apfelwein
zubereitet sind, enthalten Sulfite
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Schwanen b il

Odenwaldmeni

Aufmerksamkeit aus der Kiiche

o - —

Geriucherter Stor mit Uonig-Pfeffermarinade

auf Chicoree, Knusperbrot und Radieschen

202\ Sauvignon blanc, trocken
Weingut SchloB Schanberg

—

Lachsforellen-5auerampfer-5oufflé auf Kartoffelrisotto

2022 Ueppenheimer Sawvignier Gris Spatlese, trocken

PergstraBer \Vinzergenossenschaft, Lleppenheim
P - ——

Gebratener Odenwalder Saibling auf Kohlrabi

mit Prennnesselgraupen und \Valnuss

202| Riesling Kabinett Umstadter Steingerick, trocken
Vinum Autmundis, Gra@—LILnsj’gadt

K aseauswahl mit Gelee

und \Valnusstapenade
2018 Miiller-Thurgau Fumé
Weingut SchloB i)cha“nbeﬁrg: ?{nsheim

S

Feigentsrtchen mit Frischkdsemousse und Uaselnuss

2015 Alsheimer Fischerpfad Blanc de Noir Auslese
Weingut Schiitte

Hausgemachtes Feingeback

Meni komplett 9500 €
\VeinPegleitung auch Alkoholfrei 2800 €
Menii shne Zwischengang und Kase 7500 €
WVeinBegleitung auch Alkoholfrei 2700 €

Treuschs vegetarisches Meni

Amuse bouche - unser GruB aus der Kiiche

Marinierte Pilze mit Kshlrabicarpaccio

Angemachtem Frischkase und Haselnussvinaigrette
Sellerierahmsuppe mit Uaselnusskrapfen
Kartoffel-Kaseauflauf mit Grinkern

auf buntem Frihlingsgemiise und BarlauchsoBe
Dreierlei Sorbets mit buntem FrichtePotpourri
Meni komplett 59,00 €
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G enieBmahl

Aufmerksamkeit aus der Kiiche
Yellow Fin Thunfisch im Sesammantel auf blauem Reis mit [Feige
und Pulpo mit gerdsteten Mandeln, Schalotten und Petersilie

202\ Sauwvignen blanc, trocken
Weingut SchloB i?cha“ﬁnlog[gr

gebratene Jakobsmuschel und Hummerravioli
mit Erbsen an Thymian-K rustentiersud

202I Qavi del Commune di Gavi Cortese
Tenuta Olim Bauda

L - ——

Sorbet von Cassis undﬁ by!:lfrmil.ch

Rsllchen von Seezunge und gebratene Gamba
mit Ofenfenchel und Safransolke

2022 La Mer, Vermentino, Roussanne
Chateau Moyau, Saint Pierr; lraiMeir, La Clape

C uropaische K aseauswahl
mit Gelee und \Valnusstapenade
2018 Miiller-Thurgau Fumé
Weingut SchloB i)cha“nbeﬁrgéefﬂsheim

Schokoladenvariation mit Eierlikér und marinierter Ananas

2015 Alsheimer Fischerpfad Blanc de Noir Auslese
Weingut SHchitte

Hausgemachtes Feingeback

Meni komplett 12500 €
WeinPegleitung (auch alkoholfrei maglich) 2800 €
Menii ohne Zwischengang und Kase 9500 €

WeinPegleitung (auch alkoholfrei maglich) 2700 €
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Poesonderes aus der . 5Schwanen-Kiche”

Die Einstimmung zum Start in den Genuss - bestehend aus einem.  5.90€
GruB aus der Kiiche, dazu Brotauswahl, BohnenMus, Uittenthaler Butter und KrauterSchmand,

Vorspeise und Suppen
K ohlrabi-Carpaccio und Pilze mit angemachtem Frischkise mit Uaselnussvinaigrette  15.50€

Punter Fruhlingsalat mit gerdsteten Kernen 890€
angemacht mit hausgemachtem FruchtCssig und WalnussOl

Vorspeisenteller vun allem Cbbe ‘s Fisch. Kase, Fleisch und vegetarisch 1550€

q ebackene \\/il.dl(roke{‘l:e mit Petersilienwurzel und marinierter Quitte 1550€

Sellerieschaumsuppe mit Haselnuss-K rapfen 750€

l(raﬁ:brl':lhe vom Odenwailder Reh mit Apfel.gerry, feinem Gemiise und gebackenem vom Reh  I150€

Uauptgerichte
Saute von Edelfischen mit PaprikasoBe, 26,00€
Queller, jungem Lauch und ,schwarzen Steinen” Zwischengang 2500€
gebratenes Odenwalder Saiblingsfilet mit Brennnesselgraupen 2150€
auf Kohlrabigemise und Pommery-5enfsoBe
zweierlei vom Bauernhahnchenbrust mit Pilzen und Zwiebelconfit 2750€
auf Lauchgemiise, Rotweinjus und gebackenen Kartoffelballchen
\Vildhacksteak mit PreiselbeersoBe 2350€

auf geschmortem Speck-WeiBkraut und Serviettenknsdeln

geschmorte SHchweinsbackcehen in WiirzsoBe 2350€
mit Krauterkrapfen und bunter Gemiiseauswahl

Fir Liebhaber des siiBen Abschlusses...

Treusch ‘s Dessertvariation- Mousse, Eisparfait, gebackenes und Frichte.... 17 50€
Dreierlei hausgemachte Sorbets mit buntem Friichte-Potpourri 1I450€
Gebackene Quarkknddel auf Rhabarber und Buttermilchkaltschale 890€
K aseteller aus 6 verschiedenen Regionalen und Curopaischen Sorten 1400€

Mit Brotauswahl, schwarzen Niissen und Fruchtaufstrich



reuschs ,L_eib-SpeiBmenii”  sssoc

Sellerierahmsuppe mit Laselnusskrapfen

Odenwilder Vildragout in SchwarzbiersoBe
mit Apfel-Rotkraut und Kartoffelknodel

- - —>

Gebackene Hittenthaler Quarkballchen
mit Rhabarber und Buttermilchkaltschale

Odenwald-Gasthaus Edition 02L
2021 Riesling Kabinett trocken Umstddter Steingeriick™ 5,90
pikant, fruchtig, feinwiirziges Aroma Flasche 0,75 L 22 -
Goldene Preismiinze LWP Hessen Vinum Autmundis GroB-Umstadt
fruchtig, feines Beerenaroma Flasche 0,75 L
Silberne Preismiinze LWP Hessen Weingut Freiberger, Heppenheim
2020 Spatburgunder Kabinett trocken * 6,70
gehaltvoll, samtig Flasche 0,75L 25,90
Adam Miiller, Leimen
Die Odenwald-Gasthaus-Gastgeber sind immer auf der Suche
nach den besten regionalen Produkten. So sind diese drei Sonder-
fiillungen exklusiv fiir die Odenwald-Gasthduser ausgewdhlt.
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Fiir Vorneweg und aus dem Suppentopf

Kartoffel-Kriuterrahmsuppe mit gerducherter Blutwurst 5,80€
Gerostete Griinkernsuppe mit GrieBkléBchen -vegetarisch 5,80€

Hiittenthaler Goldkliimpchen im Salatnest 13,40€
mit Krduterschmand und Regionaler Brotauswahl Vorspeise  9,90€
der Hiittenthaler Handkése im Kartoffelbierteig gebacken

Da haben wir den Salat

Vitale Salatschiissel 15,90€
verschiedene Blattsalate mit Gemiise, Griinkern,
Kriutern, Apfel Champignons, gerdstete Kerne und gekochtem Ei,
mit Kartoffel-Apfelvinaigrette und Brotauswahl

bunter Salatteller der Jahreszeit 16,90€
mit knusprigen Putenbrustwiirfeln, gewiirfeltem ,,Rodensteiner Kése*
und Kréuterpesto, angemacht mit Kartoffel-Apfelvinaigrette und Brotauswahl

Bunter gemischter Beilagensalat 5,10€

Odenwald Pur fiir vorweg oder herzhaft danach....

Der Odenwialder Schlemmerteller 18,50€
mit der vielfallt aus der Region: Hausmacher, Bauernschinken,
Odenwilder Kése, Verschiedenes von Forelle, Gefliigel und mehr...
mit Gummern, Brotauswahl und Butter

»Der Hiittenthaler Handkése“ mit Apfelmusik und Walnuss 10,20€
Die Apfelmusik besteht aus Apfel und Zwiebelwiirfel
angemacht mit unserem Apfelessig und Walnussél
dazu reichen wir eine Brotauswahl und Butter

Odenwilder Kochkase aus Hiittenthaler Schichtkise 9,80€
Dazu reichen wir eine Brotauswahl, Butter und Kiimmel
Zusitzlich mit Apfelmusik 2,00€
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Alles mit Kartoffel — typisch Odenwald
Himmel und Erd 14,50€
Kartoffelbrei und hausgemachter Apfelbrei mit
gebratener Blutwurst und gerdsteten Zwiebeln
Odenwiilder Kartoffelpfannchen 13,10€
Geroschde mit Hausmacher Wurst und Riihrei
Dazu gibt’s eingemachte Gummern
Treuschs Kartoffelspatzen gr. 16,10€ /kl. 14,10€
mit Apfel, Zwiebeln und Hiittenthaler Kise,
auf Rahmchampignons und Beilagensalat
Kartoffelklof3e 3 Stk. 16,10€ /2 Stk. 14,10€
mit Leberwurst gefiillt auf Rahmsauerkraut
Griinkern-Kartoffelklofle - Vegetarisch 3 Stk. 16,10€ /2 Stk. 14,10€
mit ,,Rodensteiner Kése* gefiillt
auf buntem Gemiise in Krauterrahm
von Odenwialder Wuzz
Bierbrauerschnitzel auf Bier-Zwiebelsofle gr. 19,50€ /kl. 17,50€

dazu gibt’s Handgeschabte geschmelzte Kartoffelspatzen und Beilagensalat
das Schnitzel ist in Biertreber paniert und Hiittenthaler Butter gebraten

Odenwilder Kelterersteak gr. 19,50€ /kl. 17,50€
mit hausgemachten Kartoffelkroketten, Beilagensalat
und Apfel-Champignonrahmsofe

Odenwilder Butterschnitzel gr. 18,10€ /kl. 16,10€
dazu gibt’s gebackene Kartoffelschnitz und Beilagensalat
das Schnitzel ist in Hiittenthaler Butter gebraten
zusitzlich Kochkése 3,40€

Bierbrauer Hackfleischpfanne mit Bratkartoffeln sowie Schmand 15,80€
mit Wirsing und Hausbier geschmort

von Odenwialder Federvieh

Knuspriges Odenwilder Backhuhn, mariniert 20,90€
dazu Kartoffelsalat mit Krdutern, roten Zwiebeln und Honig-Senfschmand
das Héahnchenfleisch wird mariniert und in Sesampanade gebacken

Dinkelnudeln mit Putenbrust 19,50€
in Apfelwein-Kochkidsesof3e mit Champignons und Gemiisewiirfeln



.5\\\ Y/

N2
HF%:E\I\\T/»\ S:RTF,
2N
‘was siifles fiir hinnerher
Hausgemachtes Kiirbiskern-Kartoffeleis 7,90€ /Naschkatze 4,90€
mit marinierten Beeren
Frisch gebackene Honig-Zimt-Kartoffelwaffel 7,90€

Mit hausgemachtem Apfelbrei und HardhofEis Vanille
HardhofEis Haselnuss mit unserem Nusslikor 7,90€ /Naschkatze 4,90€

Eierlikorbecher mit gerosteten Walnussstreusel 7,90€ /Naschkatze 4,90€
HardhofEis Schokolade mit Schlagsahne,
Walnussstreuseln und Eierlikor

Odenwilder Apfeleisbecher 7,90€ /Naschkatze 4,90€
HardhofEis Vanille und Haselnuss
mit hausgemachtem Apfelmus und Schlagsahne

WildweibchenBecher 7,90€ /Naschkatze 4,90€
HardhofEis Vanille und Erdbeer
mit Waldbeeren und Schlagsahne

HardhofEis — Vanille, Schokolade, Haselnuss, Erdbeer

1 Billlchen 2,00€
2Billchen 3,60€
3 Billchen 5,00€

Schlagsahne 0,60€

Unsere hausgemachten Fruchtsorbets — nach Tagesangebot

1 Billchen 2,40€
Schlagsahne 0,60€



