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Aufmerksamkeit aus der Kiiche

P o — —

Carpaccio vom Thunfisch mit Orangen-Thymianvinaigrette,

roh mariniertem Fenchel und gerdstetem Sesam

2015 Heppenheimer Steinkopf Kabinett, Weingut Freiberger Heppenheim
6,40€ / 0,1L

P — - _ —

Fenchelrahmsuppe mit Safran und gebratenem Gambatatar

- - ——

Saltimbocca vom Seeteufel auf Sepiatalern
mit Feves und Barlauchschaum

2023 Sublime, Chateau Moyau, Saint Pierre La Mer, La Clape
7,50€ / 0,1L

- - - —

Sorbet von Passionsfrucht mit Rieslingsekt aufgegossen

- - - —

gebratenes Steinbuttfilet und Pulpo mit gebackenem Risotto

auf jungem Lauch und Oliven-Limonensofie
2021 Gavi del Commune di Gavi, Tenuta Olim Bauda
6,30€ / 0,1L

S . - —

Europdische Kédseauswahl

mit Gelee und Walnusstapenade
Treuschs BeerenPort XO, Reichelsheim
6,30€ / 0,1L

- . - . i

Variation von Schokolade und Zitrusfriichten
2008 Banyuls Grand Cru, Roussillon
7,20€ / 0,5cl

Hausgemachtes Feingeback

Menii komplett 145,00 €
WeinPegleitung (auch alkoholfrei méglich) 3400 €
Menti shne Zwischengang und Kase oo €

WeinBegleitung (auch alkoholfrei méglich) 2250 €



Odenwaldmenii

Aufmerksamkeit aus der Kiiche

Treuschs Schwanen

L - _ ——

Réaucherforellenmousse mit Brennnesselbiskuit,
Gartenkrdutersalat und Apfel-Senfeis
21,00€
2022 Umstddter Grauer Burgunder Spiitlese, Vinum Autmundis, Grofs-Umstadt

Lachsforelle unter der Apfelhaube auf Wirsing mit Meerrettichsofe
17,00€ Vorspeise
2019 Blanc de noir Spatburgunder Spatlese
Weingut Freiberger, Heppenheim

e - - —

Saibling in Mandelbutter gebraten an Blattspinat
mit Krauter-Kartoffelpldtzchen auf Schnittlauch-Kaviarsofie
2023 Mantel Blanco, Sauvignon blanc
Alvares y Diez, Rueda

Mousse von Frischkése und Haferflocken
mit pochierte Gewtirzbirne und Knusperblattern
17,50€

2018 Spatburgunder Weifherbst Auslese Heppenheimer Stemmler
Weingut Freiberger, Heppenheim

Hausgemachtes Feingeback

Menii komplett 95,00 € / ohne Zwischengang 75,00 €
WeinBegleitung auch Alkoholfrei 4 Weine 28,00 €/ 3 Weine 22,50€

Vagetarisches CMenii

Aufmerksamkeit ausider Kﬁche

-

— —

Marinierter Kohlrabi und Hiuittenthaler Gewtirzkase
mit Wiirzsofse von gerdsteten Haselntissen

P . - —

Meerrettichcremesuppe mit gerdsteten Walnusskernen

< - —

Spinat-Kartoffeltaler auf Marktgemiise und Thymiansofse
mit gebratenen Zuchtpilzen

. B >

-

Dreierlei hausgemachte Sorbets mit buntem FriichtePotpourri

Hausgemachtes Feingeback

Meno komplett 59,00 €



‘Creuschs ,Gasthausmenii”

Meerrettichcremesuppe mit gerosteten Walnusskernen

Geschmorte Rinderbacke in Schwarzbiersofse
auf geschmortem Lauch und Pilzen mit Kartoffelbirnchen

Kartoffelzimtnocken in Apfelweinschaum
mit Gewdirzeis

Meniipreis 42,80€

Gerne reichen wir Thnen auch unser Umfangreiche Weinkarte!
....oder fragen Sie nach unseren Offenen Angeboten!




ttir Vomeweq und aus dem Qduppentopf

Die Einstimmung zum Start
Aufmerksamkeit aus der Kiiche, dazu Brotauswahl, BohnenMus,
Hiittenthaler Butter und KrauterSchmand
6,20€, / p. Pers.

Bunter Friihlingssalat mit gerosteten Kernen und Niissen

angemacht mit hausgemachtem FruchtEssig und WalnussOl
9,90€

Rotbarbe mit Gewiirz-Couscous auf mediterranem Gemiise

mit Rocculla, Parmesan und Tomatensorbet
22,00€

Vorspeisenteller ,,vun allem Ebbe’s”

Bestehend aus Komponenten von Fisch, Kase, Fleisch und vegetarisch
15,50€

Kraftbrithe vom Oxenschwanz mit feinem Gemiise und gebackenem OX
11,50€

Kartoffel-Krauterrahmsuppe mit gerducherter Blutwurst
6,90€

Gerostete Griinkernsuppe mit GriefSnocken
6,90€

Hiittenthaler Goldklimpchen im Salatnest
mit Krduterschmand und Regionaler Brotauswahl
der Hiittenthaler Handkése im Kartoffelbierteig gebacken

Grof$ 13,40€ / Klein 9,90€

Unsere Vitale Salatschiissel mit.....
verschiedene Blattsalate mit Gemiise, Griinkern,
Krautern, Apfel Champignons, gerostete Kerne und gekochtem Ei,
mit Kartoffel-Apfelvinaigrette und Brotauswahl

16,10€

bunter Salatteller der Jahreszeit mit.....
mit knusprigen Putenbrustwiirfeln, gewtrfeltem ,Odenwdalder Kdse”
und Kréduterpesto, angemacht mit Kartoffel-Apfelvinaigrette und Brotauswahl

18,10€

Bunter gemischter Beilagensalat mit Blattsalat und Rohkostsalaten
5,20€




ICauptzeriohte e

gebratenes Steinbuttfilet und Pulpo mit gebackenem Risotto

auf jungem Lauch und Oliven-Limonensofie
Grof$ 37,00€ / Klein 29,00€

Lachsforelle unter der Apfelhaube mit Meerrettichsofse

auf Wirsing-Karottengemdtise
32,00€

Kalbsriickensteak unter Krauterkruste auf Schwarzwurzeln

mit DornfeldersofSe und Kiirbiskernkrapfen
34,50€

Geschmorte Rinderbacke in Schwarzbiersof3e

auf geschmortem Lauch und Pilzen mit Kartoffelbirnchen
28,80€

Gebratene Spinat-Kartoffeltaler auf Marktgemdise

und Thymiansofle mit gebratenen ZuchtPilzen
23,50€

Knuspriges Odenwilder Backhuhn
mit Kartoffel-Krautersalat, roten Zwiebeln und Honig-Senfschmand
das Hahnchenfleisch wird mariniert und in Sesampanade gebacken
2390€

Bierbrauerschnitzel auf Bier-Zwiebelsofie
dazu gibt’s Handgeschabte geschmelzte Kartoffelspatzen und Beilagensalat
das Schnitzel ist in Biertreber paniert und in Hiittenthaler Butter gebraten
gr. 21.90€ /kL. 18, 90€

Odenwdélder Kelterersteak vom Schweinerticken
mit hausgemachten Kartoffelkroketten, Beilagensalat und Apfel-Champignonrahmsofle
gr. 21,.90€ /kL. 18.90€

Odenwilder Butterschnitzel vom Landschwein
dazu gibt’s gebackene Kartoffelschnitz und Beilagensalat
das Schnitzel ist in Hiittenthaler Butter gebraten
gr. 20,10€ /kl. 18.,10€
zusatzlich mit Kochkase 340€
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Odenwald RPur fiir vorweq oder hershafl danach

,Der Hiittenthaler Handkadse” mit Apfelmusik und Walnuss
Die Apfelmusik besteht aus Apfel und Zwiebelwiirfel
angemacht mit unserem Apfelessig und Walnussol
dazu reichen wir eine Brotauswahl und Butter

10,20€

Odenwilder Kochkise aus Hiittenthaler Schichtkise
Dazu reichen wir eine Brotauswahl, Butter und Kiimmel
9,80€
Zusitzlich mit Apfelmusik 2,00€

Alles mit Kartoffel - typisch Odenwald

Himmel und Erd - Traditionell
gebratene Blutwurst auf Kartoffelbrei mit hausgemachter

Apfelbrei und gerosteten Zwiebeln
14,50€

Odenwdlder Kartoffelpfannchen , Bauernfrithstiick”

Gerdschde mit Hausmacher Wurst, Rithrei und eingemachte Gummern
14,10€

Unsere handgeschabten geschmelzte Kartoffelspatzen
mit Apfeln, Zwiebeln und Hiittenthaler Kase, auf Rahmchampignons und
Beilagensalat
gr. 16.90€ /kl. 1490€

Odenwilder-Griinkern-Kartoffelklof3e
mit ,Hiittenthaler Kadse” gefiillt auf buntem Gemdise in Krdauterrahm
gr. 16.90€ /kl. 1490€

Hackfleischpfanne mit Bratkartoffeln und Krauterschmand
Hackfleisch mit Kraut, Zwiebeln und Hausbier geschmort

16,40€



oiir Kichhaber des sifon Abschlusses...

Treuschs Dessertvariation
Mousse, Eisparfait, Sorbet, frische Friichte und gebackenes
17,50€

Ireuschs Schwanen

Dreierlei hausgemachte Sorbets mit buntem Friichte-Potpourri
14,50€

Unser Naschkatzendessert aus dem Gasthausmenii
8,90€

Késeteller aus 6 verschiedenen Regionalen und Europédischen Sorten
Mit Brotauswahl, schwarzen Niissen und Fruchtaufstrich
14,00€

Hausgemachtes Kiirbiskern-Kartoffeleis mit marinierten Beeren
7,90€ /Naschkatze 4,90€

Frisch gebackene Honig-Zimt-Kartoffelwaffel
mit hausgemachtem Apfelbrei und Vanilleeis
7,90€

,Eierlikorbecher” mit gerdsteten Walnussstreusel
Schokoladeneis mit Schlagsahne, Walnussstreuseln und Eierlikor
7,90€ /Naschkatze 4,90€

»,Odenwilder Apfeleisbecher”
Vanilleeis und Schokoladeneis mit hausgemachtem Apfelmus und Schlagsahne
7,90€ /Naschkatze 4,90€

,WildweibchenBecher”
Vanilleeis und Erdbeereis mit Waldbeeren und Schlagsahne
7,90€ /Naschkatze 4,90€

Hausgemachtes-Eis - Vanille, Schokolade, Erdbeer
oder
unsere hausgemachten Fruchtsorbets - nach Tagesangebot
1 Béllchen 2,20€

2Bé4llchen 4,20€
3 Béllchen 6,00€

mit Hiittenthaler Schlagsahne 0,70€



