
 
 

Aufmerksamkeit aus der Küche 
mit Bohnenmus und Brotauswahl 

 

 
 

 Carpaccio vom Kalbsfilet mit Pinienkernvinaigrette, 
Parmesan und Öl von weißem Trüffel 

 

 
 

Hummerrahmsuppe mit Feves  
 

 
 

Rehtortellini mit Kürbis, Shitakepilzen 
und Trüffelrahmsoße 

 

 
 

Sorbet von Kalamansi mit Rieslingsekt aufgegossen 
 

 
 

Kalbsrückensteak unter Käsekruste auf Petersilienwurzeln 
mit Nusskrapfen undTrompetenpilzjus  

 

 
 

Europäische Käseauswahl  
mit Gelee und Walnusstapenade  

 

 
 

Treuschs Dessertvariation  
 
 

Menü komplett 119,00 €  
WeinBegleitung 34,00 € 

Menü ohne Zwischengang und Käse 81,00 € 
WeinBegleitung 22,50 € 

Getränkebegleitung auch alkoholfrei möglich 
 
 
 
 

Gasthausmenü 
 

Kürbisrahmsuppe mit Nusskrapfen 
7,50€ 

 

 
 

Geschmorte Entenkeule in Lebkuchensoße 
Mit Apfelrotkraut und geschmelzten Kartoffelknödel  

24,80€ 
 

 
 

Apfel-Quitten Tiramisu 
8,90€ 

 
Menüpreis 39,80€ 

 

Vegetarisches Menü 
 

Aufmerksamkeit aus der Küche 
mit Bohnenmus und Brotauswahl 

 

 
 

Carpaccio von Roter Beete mit Kürbiskernvinaigrette  
und Grünkern-Gewürztalersalat 

15,00€ 
 

 
 

Kürbisrahmsuppe mit Nusskrapfen 
7,50€ 

 

 
 

geschmorter Karoffel-Pilzkrautwickel 
auf Kartoffelpüree mit Wurzelgemüsestreifen  

24,50 € 
 

 
 

Dreierlei hausgemachte Sorbets mit buntem FrüchtePotpourri 
14,50€ 

 
Menü komplett 59,00 € 

 


