
 
 

Aufmerksamkeit aus der Küche 
mit Bohnenmus und Brotauswahl 

 

 
 

Tatar von gebeizter Lachsforelle  
mit Forellenkaviar auf Kartoffelblini 

 

 
 

Forellenrahmsuppe mit Shrimps und Dillöl 
 

 
 

Tranche vom Heilbutt unter Kräuterkruste 
auf Blumenkohlcreme mit Senfsoße 

 

 
 

Sorbet von Kalamansi mit Rieslingsekt aufgegossen 
 

 
 

Zweierlei vom frischen Matjes 
auf Kartoffel-Fenchelrisotto und Kapernsauce 

 
 

 

Europäische Käseauswahl  
mit Gelee und Walnusstapenade  

 

 
 

Treuschs Dessertvariation  
 
 

Menü komplett 125,00 €  
WeinBegleitung 34,00 € 

Menü ohne Zwischengang und Käse 89,00 € 
WeinBegleitung 22,50 € 

Getränkebegleitung auch alkoholfrei möglich 
 
 
 

Besonderes Angebot 
 

5g Störkaviar mit Schmandcreme auf Kartoffelblini 
21,00€ 

 

3 Stück Gillardeau Austern mit roter Zwiebelvinaigrette und Chesterbrot 
   16,00€ 

 

3 Stück Austern auf Blattspinat und Hollandaise überbacken mit Buttertoast  
  18,00€ 

 

Gasthausmenü 
 

Kürbisrahmsuppe mit Nusskrapfen 7,50€ 
 

 
 

Geschmorter Lammbraten in Rotweinsoße 
auf geschmortem Wirsing mit Kartoffelbirnchen 24,80€ 

 

 
 

Apfel-Quitten Tiramisu 
8,90€ 

 

Menüpreis 39,80€ 
 

Vegetarisches Menü 
 

Aufmerksamkeit aus der Küche 
mit Bohnenmus und Brotauswahl 

 

 
 

Variation vom Kürbis mit Aromaten  15,00€ 
 

 
 

Kürbisrahmsuppe mit Nusskrapfen  7,50€ 
 

 
 

Gebackene Bällchen von Roten Linsen und Grünkern 
auf gebratenem Kohlröschen und Sesamsoße 24,50 € 

 

 
 

Dreierlei hausgemachte Sorbets mit buntem FrüchtePotpourri  14,50€ 
 

Menü komplett 59,00 € 


